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GUÍA DE VISITAS 

Usted está ingresando a una fábrica de 

alimentos, es importante que respete las 

conductas de buenas prácticas y seguridad con 

el fin de preservar su integridad y la inocuidad 

de los productos que aquí se elaboran. 
 

Normas básicas para la  

prevención de accidentes 

✓ Utilizar protección auditiva y calzado de 
seguridad. No se aparte de su guía acompañante 

✓ Circular con precaución, respetando en todo 
momento las indicaciones de las señales y 
carteles que se encuentran en la fábrica, como 
así también del personal que lo acompaña. 

✓ Mantener conductas seguras, evitando correr, 
tocar las máquinas y equipos en general. 

✓ Evitar disturbios, gritos y desorden en general, 
para no distraer al personal y evitar accidentes 

✓ Mantener el orden y limpieza  

✓ Solo se permite fumar en áreas destinadas a tal 
fin. 

DIAGRAMA DE FLUJO 

SIMPLIFICADO GENERALIZADO 
 

ELABORACIÓN DE SUERO EN POLVO  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  
  
  

Normas básicas de higiene 

✓ Antes de ingresar a producción es obligatorio 
lavar, secar y desinfectar sus manos. Utilizar 
guardapolvo y cofia cubriendo todo el cabello. 
No puede ingresarse a sector ningún sector 
afectado a tareas productivas o logísticas con 
short, torso descubierto o sandalias.  

✓ No utilizar alhajas, relojes, monederos, llaveros, 
bolsas, cosméticos, alimentos, cigarrillos, 
medicinas y celulares, por razones de seguridad 
personal y para prevenir la contaminación del 
producto  

✓ Está prohibido ingerir alimentos y bebidas en las 
áreas de producción, escupir, toser cerca de los 
alimentos, y otras prácticas semejantes 

✓ Es obligatorio notificar previo a su ingreso si se 
presenta alguna patología clínica (episodios de 
diarreas, tos, infecciones crónicas de garganta y 
vías respiratorias) y/o heridas (lesiones, 
cortaduras o quemaduras) que pueda afectar la 
inocuidad del producto.  

✓ Está prohibido tomar fotografía o videos de las 
instalaciones, equipos, documentos y/o 
registros. Reservar el uso de datos relevados 
solo a fines de la visita. 

 

CONTROL Y RECEPCIÓN DE SUERO EN 

CAMIONES CISTERNAS  

ALMACENAMIENTO EN SILOS 

DESNATADO 

CONCENTRACIÓN POR 

NANOFILTRACIÓN 

ELETRODESMINERALIZACIÓN O 

ULTRAFILTRACION (OPCIONALES) 

PASTEURIZACIÓN 

EVAPORACIÓN 

CRISTALIZACIÓN 

SECADO 

ENVASE  

SUERO EN POLVO 


